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PIZZAS
CLASSIQUES

Base Rouge

Base blanche

MARGHERITA 1€
Sauce tomate, Fior di latte, Olives et, a la sortie du four, Basilic frais
NAPOLITAINE 12€
Sauce tomate, Fior di latte, Anchois, Cdpres, Filet d’huile d’olive
PEPPERONI 13€
Sauce tomate, Fior di latte, Pepperoni

Suggestion : supplément Burrata 125gr + 6€
JAMBON 13€

Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Olives

REINE 13.6€

Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Champignons de
Paris (frais), Huile d’olive basilic (maison), Olives
Suggestion : supplément ceuf +2€

CALZONE 16€

Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Champignons de
Paris (frais), CEuf

Sur place, accompagnée de Roquette, Tomates cerises fraiches, Huile
d’olive basilic (maison), Filet de créeme basilic

CHEVRE 16€

Créme fraiche, Fior di latte, Chevre (producteur local), Miel
(producteur local), Filet de creme balsamique

4 FROMAGES 14,.6€

Créme fraiche, Fior di latte, Chevre (producteur local), Gorgonzola,
Taleggio (fromage italien), Filet de créeme balsamique

VEGETARIENNE 13.6€

Fondue de poireaux, Fior di latte, Champignons de Paris (frais),
Lamelles de poivrons (cuisinés maison), Pommes de terre grenaille
aux herbes, Oignons rouges

SAUMON 16€

Fondue de poireaux, Fior di latte, et, a la sortie du four, Roquette,
Saumon fumé, Sauce citron safranée (producteur local)



PIZZAS
DU CHEF

AUTHENTIQUE MARGHERITA 16€

Sauce tomate et, a la sortie du four, Burrata éclatée (125g), Basilic
frais, Huile d’olive basilic (maison), Poivre du moulin

ITALIENNE 20€

Sauce tomate, Fior di latte et, a la sortie du four, Roquette, Jambon
sec Italien 18 mois, Mozzarella di Buffala, Tomates cerises fraiches,
Parmesan, Filet de créeme balsamique

TARTIFLET TEITALIENNE 16.6€

Creme fraiche, Fior di latte, Guanciale 6 mois, Pommes de terre
grenaille aux herbes, Taleggio (fromage italien), Oignons rouges

FRAICHEUR 17€

Sauce tomate, Fior di latte et, a la sortie du four, Roquette, Tomates
cerises fraiches, Mozzarella di Buffala, Huile d’olive basilic (maison)

GORGONZOLA 16€

Creme fraiche, Fior di latte, Gorgonzola et, a la sortie du four,
Jambon sec italien 18 mois, Oignons frits, Filet de créme balsamique

SPIANATA 17.6€

Creme fraiche, Fior di latte, Lamelles de poivrons (cuisinés maison)

et, a la sortie du four, Roquette, Spianata, Mozzarella di Buffula,

Huile d’olive basilic (maison)

Suggestion : supplément Burrata 125gr + 6€

CARBONARA 18.6€

Creme fraiche, Guanciale 6 mois, Copeaux de Parmesan et, a la
sortie du four, Jaune d’ceuf, Copeaux de Pecorino, Oignons frits

PESTO 19€

Creme de pesto, Fior di latte, et, a la sortie du four, Roquette,
Jambon sec italien 18 mois, Burrata, Tomates cerises fraiches,
Oignons frits, Huile d’olive basilic (maison), Poivre du moulin

TRUFFE UL

Creme de truffe, Fior di latte et, a la sortie du four, Roquette, Jambon
blanc supérieur, Mozzarella di Buffala, Copeaux de truffe, Créme
balsamique, Huile de truffe

SAUMONIERE 19.6€

Fondue de poireaux, Fior di latte, Chévre (producteur local) et, a la
sortie du four, Roquette, Saumon fumé, Mozzarella di Buffala, Sauce
citron safranée (producteur local), Poivre du moulin

PIZZA DUMOMENT - Regardez I'ardoise



PETITES FAIMS8
OUPETITS QUIONT FAIM

FORMULE MIDI (HORS WEEKEND)

Pizza Tartine (a choisir dans les Pizzas classiques — hors Calzone)
accompagnée de Roquette, Tomates cerises fraiches, Huile d’olive
basilic (maison)

+ un café ou thé

PIZZAPETIT CANAILLON (- 12 ANS)
Pizza Jambon ou Reine (20cm)

+ sirop / eau plate

+ une boule glace + chantilly pour les gourmands

ENVIE DE SE FAIRE
ENCORE PLUS PLAISIR ?

LEGUMES

Champignons, Tomates cerises fraiches, Pommes de terre, Poivrons,
Oignons rouges

(EUF ou JAMBON BLANC ou FIORDILATTE

CHARCUTERIE (Jambon sec italien 18 mois, Spianata)/

FROMAGE (Gorgonzola, Taleggio, Chévre, Parmesan, Pecorino,
Mozzarella di Buffala)

BURRATA

Nos charcuteries sont tranchées par nos soins

Nos huiles aromatisées sont réalisées maison

Notre chévre vient de la ferme Le Petit Villiersfaux

Nos rillettes viennent de chez Reversé a Villiers-sur-Loir
Notre huile citron au safran vient de chez Stéphane Thévenet
a La Chapelle-Vicomtesse

13.6€

1€

+1.6€

+ 2€

+3,0€

+6€



LES
SALADES

LES
DESSERTS

BOL DE S8ALADE 4.6€

Meélange de salades, Tomates cerises fraiches, Huile d’olive basilic
(maison)

SALADE BURRATA 16.6€

Meélange de salades, Jambon sec italien 18 mois, Tomates cerises
fraiches, Burrata (125gr), Oignons confits au vinaigre balsamique,
Oignonis frits, Huile d’olive basilic (maison), Filet de creme balsamique

SALADE ITALIENNE 16.6€

Mélange de salades, Jambon sec italien 18 mois, Copeaux de
parmesan, Tomates cerises fraiches, Oignons confits au vinaigre
balsamique, Huile d’olive basilic (maison), Filet de creme balsamique

SALADE SAUMON 16€

Roquette, Saumon fumé, Féta, Radis, Tomates cerises fraiches,
Pickles de Champignons, Graines de Sésame, Huile d’olive basilic
(maison), Filet de creme balsamique

TIRAMISU (maison) 8€
FINGERS (péte @ pizza) avec NUTELLA & CHANTILLY 7€

ENTREMETS LE CRESCENDO (Mousse vanille, crémeux fruits ~ 9€

rouges, biscuit feuillantine framboise)

ENTREME TS CARAMEL (Mousse vanille, crémeux caramel, 9€
éclats noisettes caramélisées, biscuit chocolat, croustillant feuillantine)

GRAND MACARON (Pistache, Framboise) 10€
GLACES - Glaces (Vanille, Caramel beurre salé, Café, Pistache, 3€/
Chocolat) / Sorbets (Fraise, Framboise, Cassis, Mangue-Passion, boule
Pomme-citron)

DESSERT DUMOMENT - Regardez I'ardoise 8€

Nos entremets, macarons, mignardises, glaces et sorbets sont élaborés par
notre pétissier, Benjamin BORDAS a Vendéme



LES
PLANCHES

Planche de Charcuterie (2 personnes) 16€

Jambon blanc supérieur, Jambon sec italien 18 mois, Rillettes,
Spianata, Cornichons, Olives

Planche de Fromage (2 personnes) 14€

Chévre, Gorgonzola, Tomette Brebis, Petit Tr6o

Planche Mixte (2 personnes) 16€

Jambon blanc supérieur, Spianata, Chévre, Tomette Brebis,
Cornichons, Olives
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