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VINS DU VENDOMOIS

Domaine Patrice COLIN (Thoré-La-Rochette)

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s) Pizza recommandée Prix
Les perles d’Anne = Bulles  Chenin, Pineau d’Aunis  Planche, Authentique 22¢€
Sop hie Margherita Verre : 5,5€
Les Perles Grises - Bulles Pineau d’Aunis Planche 24€
Blanc de Noir 2024  Blanc Pineau d’Aunis Vegétarienne, 22€
Saumon, Saumoniére Verre : 5,5€
Vieilles Vi gnes 2023 Blanc Chenin 4 Fromages, 26€
Carbonara, Chevre
Gris 2024  Rosé Pineau d’Aunis Reine, Jambon 19,5€
Verre : 5€
Gris Bodin 2024  Rosé Pineau d’Aunis Pepperoni, Spianata, 21,5€
Pesto
Pierre Frangois 2023 Rouge Pineau d’Aunis, Pinot Fraicheur, Carbonara, 21€
Noir, Gamay, Cab. Franc Tartiflette Italienne Verre : 5,5€
es Vignes milien ouge Pineau d’Aunis epperoni, Spianata
Les Vig d’Emil 2023 R P d’A P S 26€
Colin
Intuition 2022 Rouge Pineau d’Aunis Gorgonzola, Truffe 39,5€
VINS DE CORSE

Domaine PERALDI (Ajaccio)

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s) Pizza recommandée Prix
Comte Peraldi 2022 Rouge Sciaccarello, Nielluccio Planche, Margherita, 34€
4 Fromages
Comte Peraldi 2024 Blanc Vermentino Chévre, Pesto, 37€
Fraicheur
Comte Peraldi 2024  Rosé Sciaccarello, Cinsault, Margherita, Pesto 29€
Nielluccio Verre : 7€
Le petit réveur 2024  Blanc Sciacarello Truffe, Planche, 39,5€

Végétarienne
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VINS D’ITALIE

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s) Pizza recommandée Prix
I\/Iontepu Iciano Bio Rouge Montepulciano Spianata, Italienne, 25€
(Toscane) Truffe

Chianti Rouge Sangiovese Napolitaine, Reine, 22€
(Toscane) 4 Fromages Verre : 5,5€
Ruvei 2022 Rouge Barbera, Nebbiolo Margherita, Reine, 39€
(Piemont) Italienne, Truffe

Monte pu Iciano 2020 Rouge Sangiovese, Merlot, Pepperoni, Spianata, 29,5€
(T. DelPalio en Toscane) Petit Verdot Chévre

Chianti 2021 Rouge Sangiovese, Syrah, Végétarienne, Reine, 26,5€
(T. DelPalio en Toscane) Cabernet Sauvignon 4 Fromages

Va|po|ice| la 2024 Rouge Corvina, Rondinella, Pesto, Pepperoni 21€
(Vénétie) Molinara

Amira 2022 Rouge Nero d’Avola Spianata, Italienne, 24€
(Sicile) Truffe

Calasole 2023 Blanc Vermentino Chévre, Pesto 25€
(Toscane)

Carizza 2023 Blanc Isolia Pesto, Fraicheur, 24€
(Sicile) Saumon Verre : 6€

LA SELECTION DE NOTRE CAVISTE Alexandre Chevallier a Vendome

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s) Pizza recommandée
ateau La Gontrie ouge Cabernet Sauvignon, argherita, Calzone,
Chat La Gont 2019 R Cab S Margh Cal 29€
(Bordeaux) Merlot Planche
Preixanum 2023 Rouge Syrah, Grenache Napolitaine, 23,5€
(Hérault) Pepperoni, Italienne
i ouge Pinot Noir ambon, 4 Fromages,
Pierre des Dames 2023 R Pinot Noi Jambon, 4 F 36€
(Bourgogne) Reine, Fraicheur Verre : 9€
La Renaudie 2024  Blanc Sauvignon Gorgonzola, 25€
(Touraine) Carbonara Verre : 6,5€
Chardonnay Tradition 2024  Blanc Chardonnay Pesto, Truffe, 25€
(Hérault) Saumon Verre : 6,5€
Greg et Juju 2024  Rosé Grenache Noir, Reine, Jambon, 19,5€
Pinot Noir Margherita Verre : 5€

(Hérault)
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LES AUTRES INCONTOURNABLES DU VENDOMOIS

Domaine Ariane LESNE (Villiers-sur-Loir)

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s)
HopHopHop 2022 Bulles Pineau d’Aunis
Gaga de Toi 2021 Rouge Gamay

Grand gousier 2020 Rouge Pineau d’Aunis
Sauv’ Qui Peut 2023 Blanc Sauvignon, Chenin
Gargantua 2023 Blanc Pinot blanc,

Gewurztraminer

Domaine Les Gauchers (Thoré-La-Rochette)

Pizza recommandée Prix
Planche, Margherita 29,5€
(Authentique)
Pepperoni, Spianata 26€
Verre : 6,5€
Italienne, Truffe 39,5€
Pepperoni, Spianata, 28€
Tartiflette Italienne Verre : 7€
Reine, Jambon, 32€
Chévre

Pizza recommandée

Nom de la Cuvée Année Couleur Cépage(s)

Club 2024  Bulles Pineau d’Aunis, Chenin
’Herbe Tendre 2022  Blanc Chenin

’Herbe Tendre 2019 Blanc Chenin

21h21 2022  Rosé Pineau d’Aunis, Gamay
LAlbatros 2023 Rouge Cbt, Pineau d’Aunis,

Cabernet Franc

Planche, Margherita 31€
(Authentique)

Pepperoni, Spianata 30€
Italienne, Truffe 38€
Pepperoni, Spianata, 26€
Tartiflette Italienne

Reine, Jambon, 31€
Chévre
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DES BIERES

BIERES ARTISANALES BOUTEILLES (A MOINS DE 60 KM)

m Brasserie / Localisation

1515 Blonde

1515 Ambrée

1515 IPA

1515 Brune

1515 Triple

1515 Blanche

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Brasserie Guillaume
Cour Cheverny

Style
Blonde
6% Alc.

Ambrée
6,5% Alc.

IPA
7% Alc.

Brune
6,5% Alc.

Blonde
8% Alc.

Blanche
5% Alc.

Pizza recommandée

Margherita, Reine, Jambon

Spianata, Tartiflette

Gorgonzola, 4 Fromages

Italienne, Pepperoni

Gorgonzola, 4 Fromages

Chevre

Prix

6€

6€

6,5€

6€

6,5€

6€




CARTE DES
BOISSONS

Apéritifs

Softs

Eaux

Boissons
Chaudes

Digestifs

TRADITIONNELS
Martini, Whisky, Gin, Vodka...

COCKTAILS
Spritz, Americano, Margarita, Tequila sunrise, Pina-colada, Mojito,
Gin tonic, Sex on the beach, Blue lagoon

COCKTAILS SANS ALCOOL

Rio (Orange, Grenadine, Citron), Chantaco (Orange, Citron, Fraise,
Pamplemousse), Prohibition (Orange, Ananas, Citron, Framboise),
Virgin Mojito

COUPE DE VOUVRAY

COUPE DE CHAMPAGNE

JUS DE FRUITS

Orange, Fraise, Banane, Péche, Pomme

SODA

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Orangina, Schweppes agrumes, Ice tea

SIROP

Fraise, Grenadine, Citron, Péche, Menthe, Passion, Framboise

AVEC EAU PLATE OU PETILLANTE

EAU PLATE (75CL)
Abatilles, Vittel

EAU PETILLANTE (75CL)

Abatilles, San Pellegrino

CAFE / THE

CAFE / THE GOURMAND

(avec 4 mignardises : Tatin, Tropézienne, Chocolat, Macaron)

DOUCEURS

Limoncello, Get 27

PLUS FORTS
Rhum (Don Papa, Diplomatico), Whisky (Jack Daniel's, Chivas)

7€

9€

5€

6,5€

9€

3,5€

4€

2€

3,5€
5€

6€

PAI

8,5€

7€

10€
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