


PIZZAS
CLASSIQUES

MARGHERITA
Sauce tomate, Fior di latte, Olives et, à la sortie du four, Basilic frais

11€

NAPOLITAINE
Sauce tomate, Fior di latte, Anchois, Câpres, Filet d’huile d’olive

12€

PEPPERONI
Sauce tomate, Fior di latte, Pepperoni

13€

Suggestion : supplément Burrata 125gr + 6€

JAMBON
Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Olives

13€

REINE
Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Champignons de 
Paris (frais), Huile d’olive basilic (maison), Olives

13,5€

Suggestion : supplément œuf + 2€

CALZONE
Sauce tomate, Fior di latte, Jambon blanc supérieur, Champignons de 
Paris (frais), Œuf
Sur place, accompagnée de Roquette, Tomates cerises fraiches, Huile 
d’olive basilic (maison), Filet de crème basilic

15€

CHÈVRE
Crème fraiche, Fior di latte, Chèvre (producteur local), Miel, Filet de 
crème balsamique

13€

4 FROMAGES
Crème fraiche, Fior di latte, Chèvre (producteur local), Gorgonzola, 
Taleggio (fromage italien), Filet de crème balsamique

14,5€

VÉGÉTARIENNE
Fondue de poireaux, Fior di latte, Champignons de Paris (frais), 
Lamelles de poivrons (cuisinés maison), Pommes de terre grenaille 
aux herbes, Oignons rouges

13,5€

SAUMON
Fondue de poireaux, Fior di latte, et, à la sortie du four, Roquette, 
Saumon fumé, Sauce citron safranée (producteur local)

15€

Des ingrédients peuvent être ajoutés en fonction de vos envies : 
regardez dans les pages suivantes

Base blanche

Base Rouge



PIZZAS
DU CHEF

AUTHENTIQUE MARGHERITA
Sauce tomate et, à la sortie du four, Burrata éclatée (125g), Basilic 
frais, Huile d’olive basilic (maison), Poivre du moulin

16€

ITALIENNE
Sauce tomate, Fior di latte et, à la sortie du four, Roquette, Jambon 
sec Italien 18 mois, Mozzarella di Buffala, Tomates cerises fraiches, 
Parmesan, Filet de crème balsamique

20€

TARTIFLETTE ITALIENNE
Crème fraiche, Fior di latte, Guanciale 6 mois, Pommes de terre 
grenaille aux herbes, Taleggio (fromage italien), Oignons rouges

16,5€

FRAÎCHEUR
Sauce tomate, Fior di latte et, à la sortie du four, Roquette, Tomates 
cerises fraiches, Mozzarella di Buffala, Huile d’olive basilic (maison)

17€

GORGONZOLA
Crème fraiche, Fior di latte, Gorgonzola et, à la sortie du four, 
Jambon sec italien 18 mois, Oignons frits, Filet de crème balsamique

16€

SPIANATA
Crème fraiche, Fior di latte, Lamelles de poivrons (cuisinés maison) 
et, à la sortie du four, Roquette, Spianata, Mozzarella di Buffula, 
Huile d’olive basilic (maison)

17,5€

Suggestion : supplément Burrata 125gr + 6€

CARBONARA
Crème fraiche, Guanciale 6 mois, Copeaux de Parmesan et, à la 
sortie du four, Jaune d’œuf, Copeaux de Pecorino, Oignons frits

18,5€

PESTO
Crème de pesto, Fior di latte, et, à la sortie du four, Roquette, 
Jambon sec italien 18 mois, Burrata, Tomates cerises fraiches, 
Oignons frits, Huile d’olive basilic (maison), Poivre du moulin

19€

TRUFFE
Crème de truffe, Fior di latte et, à la sortie du four, Roquette, Jambon 
blanc supérieur, Mozzarella di Buffala, Copeaux de truffe, Crème 
balsamique, Huile de truffe

22€

SAUMONIÈRE
Fondue de poireaux, Fior di latte, Chèvre (producteur local) et, à la 
sortie du four, Roquette, Saumon fumé, Mozzarella di Buffala, Sauce 
citron safranée (producteur local), Poivre du moulin

19,5€

Des ingrédients peuvent être ajoutés en fonction de vos envies : 
regardez page suivante



ENVIE DE SE FAIRE 
ENCORE PLUS PLAISIR ? 

Nos charcuteries sont tranchées par nos soins
Nos huiles aromatisées sont réalisées maison
Notre chèvre vient de la ferme Le Petit Villiersfaux
Nos rillettes viennent de chez Reversé à Villiers-sur-Loir
Notre huile citron au safran vient de chez Stéphane Thévenet
à La Chapelle-Vicomtesse

LEGUMES
Champignons, Tomates cerises fraiches, Pommes de terre, Poivrons, 
Oignons rouges

+ 1,5€

ŒUF ou JAMBON BLANC ou FIOR DI LATTE + 2€

CHARCUTERIE (Jambon sec italien 18 mois, Spianata) /
FROMAGE (Gorgonzola, Taleggio, Chèvre, Parmesan, Pecorino,

Mozzarella di Buffala)

+ 3,5€

BURRATA + 6€



PETITES FAIMS
OU PETITS QUI ONT FAIM

FORMULE MIDI (HORS WEEKEND)
Pizza Tartine (à choisir dans les Pizzas classiques – hors Calzone) 
accompagnée de Roquette, Tomates cerises fraiches, Huile d’olive 
basilic (maison)
+ un café ou thé

13,5€

PIZZA PETIT CANAILLON (- 12 ANS)
Pizza Jambon ou Reine (20cm)
+ sirop / eau plate
+ une boule glace + chantilly pour les gourmands

11€

LES
SALADES

BOL DE SALADE
Mélange de salades, Tomates cerises fraiches, Huile d’olive basilic 
(maison)

4,5€

SALADE BURRATA
Mélange de salades, Jambon sec italien 18 mois, Tomates cerises 
fraiches, Burrata (125gr), Oignons confits au vinaigre balsamique, 
Oignons frits, Huile d’olive basilic (maison), Filet de crème balsamique

15,5€

SALADE ITALIENNE
Mélange de salades, Jambon sec italien 18 mois, Copeaux de 
parmesan, Tomates cerises fraiches, Oignons confits au vinaigre 
balsamique, Huile d’olive basilic (maison), Filet de crème balsamique

15,5€

SALADE SAUMON
Mélange de salades, Saumon fumé, Féta, Radis, Tomates cerises 
fraiches, Graines de Sésame, Huile d’olive basilic (maison), Filet de 
crème balsamique

16€



LES
PLANCHES

Charcuterie (2 personnes)
Jambon blanc supérieur, Jambon sec italien 18 mois, Rillettes,
Spianata, Cornichons, Olives

15€

Mixte (2 personnes)
Jambon blanc supérieur, Spianata, Chèvre, Pecorino,
Cornichons, Olives

15€

LES
DESSERTS

TIRAMISU
élaboré par notre pâtissier, Benjamin BORDAS à Vendôme

8€

FINGERS (pâte à pizza) avec NUTELLA & CHANTILLY 6,5€

ENTREMETS LE CRESCENDO (Mousse vanille, crémeux fruits 

rouges, biscuit feuillantine framboise)
élaboré par notre pâtissier, Benjamin BORDAS à Vendôme

9€

DOME ROYAL CHOCOLAT
(Biscuit dacquoise, croustillant, mousse chocolat)

7,5€

DELICE FRUITS ROUGES (Biscuit amande, mousse fruits rouges 

et passion entrecoupée d'un disque de chocolat au lait)

7,5€

CHEESE CAKE PASSION (Crumble réalisé à partir d'une pâte 

sablée, mousse cream cheese légère, cœur passion)

6,5€

TARTE AU CITRON MERINGUEE (Pâte sucrée avec crème 

citron et meringue fondante)

6,5€

GLACES – Différents parfums de Glaces & Sorbets disponibles 

Demandez à notre équipe

2,5€/
boule

CAFÉ / THÉ GOURMAND
(avec 4 mignardises : Tatin, Tropézienne, Choux Chocolat, Macaron)

8,5€
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